CHAMPINONES RELLENOS
INGREDIENTES

8 Champifiones portobello grandes

250 gr carne molida

1 Cebolla

2 aji dulce

2 Dientes de ajo

1 pimenton

1 manojito de perejil

Pizca de orégano

Sal y pimienta al gusto

Queso mozzarella y parmesano rallado a gusto

PREPARACION

Hacer un guiso con la carne y los demaés ingredientes sin los queso, limpiar
los champifiones y secarlos quitar los tallos, rellenar con el guiso y los
quesos Yy llevar al horno por 15min tapados primero y despues destapados
hasta gratinar



